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Esperienza lavorativa

STEFANO MAGGIO

-Nell' Aprile 2012, avvio della collaborazione con
l'Azienda Ospedaliera come figura esperta nella
realizzazione  dell'attivita  di  riabilitazione  della
psichiatria dedicata alla creazione di uno spazio
orticolo. Il mio intervento e stato voluto per la
metodologia di tipo biologico che utilizzo sia nella mia
Azienda Agricola sia nell’ insegnare alle persone inserite
nel progetto il rispetto della natura e dei suoi tempi.

-Nel 2009, avvio dell'attivita agricola presso la mia
abitazione, attivita tuttora in corso con la condivisione
della gestione aziendale con altre otto persone. Il metodo
biologico che viene utilizzato nella produzione interna é
stato appreso dai genitori che hanno trasmesso la loro
esperienza e il loro rispetto verso la natura. L'interesse
verso questa metodologia ha portato anche ad una
attenta documentazione,

-Nel 2008/2009 stagione invernale e stagione estiva,
Cuoco presso l'Hotel Biancaneve di Cogolo (TN).

-Nel 2007 stagione estiva, Cuoco presso il "Ristorante
della Societa Sportiva Canottieri Flora" di Cremona.

-Marzo/Aprile 2006 e 2007, Cuoco sulla nave Gabriella
della Compagnia Viking Line (Svezia-Finlandia).

-Dal 1987 al 2004, Cuoco presso la Mensa del
Dopolavoro Ferroviario di Cremona - Ditta Euro Hotel
Italia Srl e successivamente per D.L.F. Eurama Srl.

-Dal 1983 al 1986, Cuoco presso la mensa RAI-TV di
Milano- Ditta Ge.Men. Srl fino al 1984 e
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Istruzione e Formazione

Capacita e competenze
personali

Acquisite nel corso della
vita e della carriera ma non
necessariamente
riconosciute da certificati e
diplomi ufficiali.

Prima lingua

Altre lingue
-Capacita di lettura
-Capacita di scrittura

-Capacita di espressione
orale

successivamente per Sodexo Italia.

-Nel 1982 stagione estiva e invernale, Aiuto Cuoco
presso I'Hotel Miralago di Molveno (TN).

-Nel 1981 per due mesi, Aiuto Cuoco presso ['Hotel
Helios del Sole di Rodi Garganico (FG).

-Nel 1980 stagione invernale, Aiuto Cuoco presso I'Hotel
Savoy di Londra

-Nel 1979/1980 stagioni estive, Aiuto Cuoco presso
l'Hotel Miralago di Molveno (TN).

-Nel 1978 stagione estiva, Aiuto Cuoco presso ['Hotel
Spiaggia D'Oro di Marotta (PS).

-1978/1980 Qualifica di Addetto ai Servizi Alberghieri di
Cucina presso I' Istituto Professionale Alberghiero di
Stato, S. Pellegrino Terme (BG).

Italiano
Inglese
Ottima
Ottima

Ottima

Capacita e competenze
relazionali

Vivere e lavorare con altre
persone, in ambiente
multiculturale, occupando
posti in cui la

Buona capacita di problem solving, empatia, capacita di
lavorare in gruppo, capacitd di adattamento e di
relazione, senso di responsabilita rispetto al compito,
disponibilita ad apprendere.



comunicazione € importante
e in situazioni in cui &
essenziale lavorare in
squadra (ad esempio cultura
e sport)

Capaciti e competenze
organizzative

Buone  abilita  nell’organizzazione delle  attivita
all’interno dell'Azienda e nella gestione dei gruppi di

e amministrazione di qgazzi sulle progettualita che mi sono state affidate.
persone, progetti, bilanci; al Capacita di approfondimento e aggiornamento sui

lavoro, in attivita di - contenuti del lavoro.
volontariato (ad esempio

cultura e sport), a casa,
ecc...

Ad esempio coordinamento

Capacita e competenze

tecniche Competenze informatiche: conoscenza del pacchetto

Office. Utilizzo al bisogno di internet e della posta
Con computer, attrezzature

; AR elettronica
specifiche, macchinari,
BECas

Patente o patenti Prapsars T

Ulteriori informazioni
Allegati ----------

Consapevole delle sanzioni penali nel caso di dichiarazioni non veritiere, per la creazione ed uso di atti falsi, di cui all'art. 76 del DPR
445/00, dichiaro che quanto sopra corrisponde a verita, inoltre, autorizzo il trattamento dei miei dati personali in conformita con
quanto previsto dal Decreto Legislativo 196/03 * Codice in materia di protezione dei dati personali.

In fede

Stefano Maggio
Cingia De' Botti, 09/06/2015



